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1 Denominazione del prodotto
= Customary name

11 Nom usuel

= Verkehrsiibliche Bezeichnung

= Denominacién habitual

Fromages obtenus par coagulation acide/enzymatique du lait, 2
maturation rapide ou a courte période d’affinage.

n Denominazione legale

= Legal name

11 Dénomination légale

= Rechtlich vorgeschriebene Bezeichnung
= Denominacién juridica

Julienne FDL 3kg

11 Elenco degli ingredienti
= List of ingredients

i Liste des ingrédients

= Verzeichnis der Zutaten

= Lista de ingredientes

Lait pasteurisé, présure microbienne, sel, ferments lactiques,
régulateur d’acidité : acide lactique. Produit emballé dans une
atmosphere protectrice.

1 Quantita netta dell’alimento
= Net quantity of the food

11 Quantité nette de denrée alimentaire
= Nettofiillmenge des Lebensmittels

= Cantidad neta del alimento

3kg

n1 Shelf life

= Shelf life

11 Durée de conservation
= Haltbarkeit

= Vida util

21 jours a partir de la production

1 Modalita di conservazione

@ Storage conditions

11 Conditions particulicres de conservation
= Anweisungen fiir Aufbewahrung

= Condiciones especiales de conservacién

Conserver a une température : 0°C / +4°C

1 Modalita di trasporto

= Storage conditions

11 Conditions particulieres de conservation
= Anweisungen fir Aufbewahrung

= Condiciones especiales de conservacién

Transporter 4 une température: 0°C / +4°C

1 Modalita di utilizzo consumatore finale
= Method of use for the final consumer

11 Mode d'utilisation pour le consommateur final

= Endbenutzer-Verwendungsmethode

= Método de uso para el consumidor final

Le produit peut étre consommé par tout le monde sauf ceux qui
sont intolérants au lait et aux produits a base de lait (y compris le
lactose)

n Imballaggio primario
= Primary packaging

11 Emballage primaire

= Primidrverpackung

= Embalaje primario

Barquette thermosoudée.

1 Imballaggio secondario
= Secondary packaging

11 Emballage secondaire

= Sckundirverpackung

= Embalaje secundario

Carton

n Paese d'origine o del luogo di
dell'ingrediente primario

m Country of origin or place of provenance of the primary ingredient
n1 Pays d'origine ou du lieu de provenance de l'ingrédient ptimaire

= Ursprungslands oder Herkunftsorts der primiren Zutat

= Pais de origen o el lugar de procedencia del ingrediente primario

provenienza

Origine du lait : UE
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i Sostanze o prodotti che provocano allergie o | Trésent dans Présent dans Cross
intolleranze les ingrédients | 1’établissement | contamination
= Substances or products causing allergies or intolerances SI NO SI NO SI NO
11 Substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances Yes No Yes No Yes No
= Stoffe oder erzeugnisse, die allergien oder unvertriglichkeiten auslésen Oui Non Oui Non Oui Non
= Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias Ja Nein Ja Nein Ja Nein

1 Cereali contenenti glutine
= Cereals containing gluten

11 Céréales contenant du gluten L] ® ®
= Glutenhaltiges Getreide

= Cereales que contengan gluten

1 Crostacei e prodotti a base di crostacei
= Crustaceans and products thereof

11 Crustacés et produits 2 base de crustacés ® ® ®
= Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Crustaceos y productos a base de crusticeos

11 Uova e prodotti a base di uova
= Eggs and products thereof

11 (Bufs et produits a base d’ceufs ® ® ®
= Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Huevos y productos a base de huevo

1 Pesce e prodotti a base di pesce
= Fish and products thereof

1 Poissons et produits a base de poissons L4 L4 L4
= Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Pescado y productos a base de pescado

11 Arachidi e prodotti a base di arachidi
@ Peanuts and products thereof

11 Arachides et produits a base d’arachides L] L] °
= Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
1 Soia e prodotti a base di soia

= Soybeans and products thereof

11 Soja et produits a base de soja L L L
= Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

= Soja y productos a base de soja

n Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
m Milk and products thereof (including lactose)

11 Lait et produits a base de lait (y compris le lactose) L] ® [ ]
= Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieSlich Laktose)
= Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

n Frutta a guscio
= Nuts

11 Fruits a coque [ ] [ ] [ ]
= Schalenfriichte

= Frutos de cdscara

11 Sedano e prodotti a base di sedano
= Celery and products thereof

11 Céleri et produits a base de céleri L] ° °
= Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Apio y productos derivados

1 Senape e prodotti a base di senape
= Mustard and products thereof

11 Moutatde et produits 4 base de moutarde L L L
= Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Mostaza y productos derivados

1 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
@ Sesame seeds and products thereof

11 Graines de sésame et produits a base de graines de sésame L ® ®
= Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

= Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo
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1 Anidride solforosa e solfiti
= Sulphur dioxide and sulphites

11 Anhydride sulfureux et sulfites

= Schwefeldioxid und Sulphite

= Diéxido de azufre y sulfitos

1 Lupini e prodotti a base di lupini
= Lupin and products thereof

11 Lupin et produits a base de lupin

= Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
= Altramuces y productos a base de altramuces

11 Molluschi e prodotti a base di molluschi
= Molluscs and products thereof

11 Mollusques et produits a base de mollusques

= Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

= Moluscos y productos a base de moluscos

11 Criterio di sicurezza alimentare
= Food safety criterion

11 Critere de sécurité des denrées alimentaires
= | ebensmittelsicherheitskriterium

= Criterio de seguridad alimentaria

Le produit respecte les paramétres et les limites microbiologiques
prévus par la législation communautaire : Reg. CE 853/2004 ; Reg.
CE 2073/2005 ; Reg. CE 1441/2007.

1 Umidita
= Moisture

11 Humidité

= Feuchtigkeit
= Humedad

Humidité % p/p > 50
Lipides % p/p >45
Phosphatase: négatif

n Energia

= Energy

11 Energie

= Energic

= Valor energético

1085K] /261KCAL

11 Grassi - di cui acidi grassi saturi
= Fat - of which saturates

11 Matieres grasses - dont acides gras saturés
= Fett - davon gesiittigte Fettsiuren

= Grasas - de las cuales saturadas

20g
12¢g

n Carboidrati - di cui zuccheri

= Carbohydrate - of which sugars

11 Glucides - dont sucres

= [Cohlenhydrate - davon Zucker

= Hidratos de carbono - de los cuales aztcares

<0,5¢g
<0.5¢g

n Proteine
= Protein

11 Protéines
= Eiweild

= Proteinas

20g

n Sale
= Salt
1nn Sel
= Salz

1.36g
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= Sal

Tolerances for nutrient values declared on a label: rif. “Document guidance for the control of compliance with EU legislation on reg.
(EU) 1169/2011, dir. 90/496/EEC and dir. 2002/46/EC with regard to the setting of tolerances for nuttient values declared on a label”.

n HACCP

= HACCP La production garantit la correcte application d’un plan
11 HACCP d’autocontrole basé sur les principes du systtme HACCP
= HACCP conforme a la Reg. CE 852/2004.

= HACCP

u Rintracciabilita

= Traceability La production garantit la correcte application d’une procédure de
11 Tragabilité tragabilité, re-tracabilité, reprise et rappel au sens de la Reg. CE
= Ruckverfolgbarkeit 178/2002.

= Trazabilidad

1 Organismi geneticamente modificati

= Genetically modified organisms La production garantit la non utilisation d’OGM (Organismes

11 Organismes génétiquement modifiés Génétiquement Modifiés) au sens de la Reg. CE 1829/2003
= Genetisch verinderte Organismen

= Organismos modificados genéticamente
1 Alimenti irradiati

m Foods treated with ionising radiation Les produits alimentaires fabriqués ne sont pas traités avec des
11 Denrées alimentaires traitées par rayonnement ionisant radiations ionisantes (directive 1999/2/CE du Parlement européen
= Mit ionisierenden Strahlen behandelte Lebensmittel et du Conseil, du 22 février 1999)

= Alimentos tratados con radiaciones ionizantes

u Stabilimento di produzione
= Manufacturing plant

11 Usine de production IT 16/400 CE — 1/ traversa vicinale le strettole, s.c Gioia del colle (BA)

= Produktionsanlage

= Planta de iroduccion

1ilmballaggio primario / confezionamento
= Primary packaging / conditioning
11 Emballage primaire/ conditionnement Barquette
= Primary packaging / conditioning
= Acondicionamiento / envasado primario
11 Dimensioni imballaggio primario
= Primary packaging dimension
11 Dimension emballage primaire Cm 9.5x32x26h
= Primirverpackungsmall
= Dimensi6én de embalaje primario
11 Tara imballaggio primario
= Primary packaging tare
11 Tare emballage primaite NC
= Primirverpackung Tara
= Tara de envasado primario
11 EAN pezzo
= EAN Piece
11 EAN Piece 8058151726333
= EAN Stiick
= Pieza EAN
11 Imballaggio secondario
= Secondary packaging
11 Emballage secondaire carton
= Embalaje secundario
= Sekundirverpackung
11 Dimensioni imballaggio secondario
= Secondary packaging dimensions
11 Dimensions emballage secondaire
= Sekundirverpackungsabmessungen
= Dimensiones del embalaje secundario

Cm 22x36x28
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11 Tara imballaggio secondario
= Secondary packaging dimensions
11 Tare emballage secondaire NC
= Sekundirverpackung Tara
= Secondary packaging tare

11 Unita per collo
= Units per package
11 Unités par colis
= Einheiten pro Packung
= Unidades por paquete

2 unités

11 Peso netto totale per collo
= Total net weight per package
11 Poids net total par colis Total 6Kg
= Gesamtnettogewicht pro Packung
= Peso neto total por paquete

11 EAN cartone

= EAN carton

11 EAN carton 8058151726340

= EAN-Karton
= Caja EAN

i Pallet
= Palette

11 Palette EURO/EPAL mm 1200x800
= Palette
= Paleta

1 Colli per strato
= Parcel per layer
11 Colis par couche 8
= Paket pro Schicht
= Paquete por capa

11 Strati per pallet
= Layers per pallet
11 Couches par palette 8
= Schichten pro Palette
= Capas por paleta

11 Colli per pallet
= Package pet pallet

11 Colis par palette 64
= Paket pro Palette
= Paquete por paleta

11 Dimensioni pallet
= Pallet dimensions
11 Dimensions palette mm 1200x800x1504h
= Palettenabmessungen
= Dimensiones paleta

1 Peso netto totale per prodotto per pallet
= Total net weight per product per pallet
11 Total poids net par produit par palette 384 kg
= Peso neto total por producto por palet
= Gesamtnettogewicht pro Produkt pro Palette

IT 16 400 CE 0 Del Gagdig Gourmet
1/ traversa vicinale le strettole, s.c Gioia del colle (BA) 945;?I_Ier|:]2l5Ng Isog'glg%r;?



